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STILVOLL  
Catering für höchste Ansprüche.  

 

CLUB.catering  steht für Service auf höchstem Niveau. 

Mit Kreativität, Leidenschaft zum Detail und Liebe zur höchsten Perfektion sind wir stets 

am Puls der Zeit. Wir überlassen nichts dem Zufall und machen Ihrer Veranstaltungen 

nicht nur zum Erfolg sondern zu einem unvergessenen  Erlebnis. 

  

CLUB.catering  besticht durch Klarheit, Außergewöhnlichkeit, Einz igartigkeit und 

Umsetzungskraft. Wir haben uns konsequent dem Prinz ip des höchsten Anspruches 

verschrieben: 

Ihr Partner für besondere Anlässe.  

 

Unser langjähriges Know-how sowie absolute Präzisio n in unserer Küche und beim 

Service tragen zum Erfolg bei. 

 

Wir bieten kreative Gesamtlösungen, garantieren Per fektion von der ersten Idee bis 

zum letzten Detail: Von der stilvollen Dekoration ü ber geschmackvolle Musik und 

Moderation, bis hin zur ganzheitlich abgestimmten P rogrammgestaltung organisieren 

wir Ihr kulinarisches Rahmen-programm. 

 

Ihre Begeisterung  erreichen, Ihre Erwartungen über treffen – mit einem höchsten Maß 

an Qualität und Zuverlässigkeit, das ist unser Ziel ! 

 

WIR INSZINIEREN GENUSS       

mit kreativen, innovativen und erfolgreichen Konzep ten. 

 

Qualität, Kreativität und Service auf höchstem Nive au, sind die Werte, die uns jeden 

Tag motivieren, Ihnen und Ihren Gästen nur das Best e zu servieren. 

 

QUALITÄT  
die begeistert. 

 

Feinste Zutaten, herrlich duftende Gewürze, beste Q ualität frischer Speisen, exklusive 

Präsentation und ausgezeichnetes Service sind die S tärken von CLUB.catering.  

 

Der hohe Anspruch an Qualität setzt sich auch außer halb des Tellerrandes fort. Unsere 

kompetenten CLUB.catering  MitarbeiterInnen kümmern sich mit einem Lächeln um  

die Zufriedenheit der Gäste.   
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KREATIVITÄT  

die schmeckt. 

 

CLUB.catrering, verleiht erstklassiger Küche und kreativen Konzepte n Ihrem Event den 

richtigen Rahmen.  

 

Innovatives Buffet, kulinarische Weltreise oder exo tische Köstlichkeiten? Sie mögen es 

lieber klassisch oder rustikal? CLUB.catering  bietet das Richtige für jeden Anlass.  

Unserer außergewöhnlichen Kreativität und Flexibili tät sind dabei keine Grenzen 

gesetzt. 
 
 

SERVICE  
auf höchstem Niveau. 

 

Der Erfolg einer Veranstaltung hängt in hohem Maß v on der Qualität und der 

Inszenierung des Caterings ab. Wir schaffen Ambient e und setzten optische Akzente, 

denn das Auge isst mit. Dekoration spielt bei jedem  Event eine entscheidende Rolle – 

ein stimmiges Gesamtbild wird erzeugt.  

 

Ideenfindung, Organisationsberatung, Planung und Ko ntrolle bis zum perfekten 

Finale. CLUB.catering  versteht sich als ganzheitlicher Erlebnisveranstal ter.  

 

Auch hinter den Kulissen müssen alle Spitzenleistun gen vollbringen. Während der 

Veranstaltung sorgen wir mit unserem geschulten CLUB.catering  – Servicepersonal für 

den reibungslosen Ablauf.  Allesamt genau instruier t und mit Freude dabei.  

 

CLUB.catering  macht Sie zum perfekten Gastgeber.  
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FÜR SIE  

Service á la carte. 

 

Im kleinen Kreis oder von mehreren bis hin zu tause nden Gästen? Fingerfood oder 
Gala Dinner? Kulinarische Erlebnisse oder genussvol le Impressionen? 
 
Wir planen, organisieren und erfüllen jeden Wunsch,  um Ihre Veranstaltungen eine 
persönliche Note zu verleihen.  
 
CLUB.catering  ist Ihr Partner auf höchstem Niveau.  
 
 

KULINARISCHE REISE 

um die ganze Welt. 

 

CLUB.catering nutzt die ganze Welt der Kreativität,  die heimischen und 
internationalen Küchen zu bieten haben. Von der Sch mankerlküche Österreichs oder 
Italiens Pastavielflalt, über frische Meeresfrüchte  & Fischspezialiäten, bis hin zu den 
landestypischen Gerichten aus Amerika und Asien.  
 
Egal für welchen Anlass, CLUB.catering ist Ihr zuve rlässiger Partner. Ob Flying Buffet, 
Cocktailempfänge, Menüvariationen oder kreative sai sonale Buffet- Innovationen, 
kein Wunsch ist CLUB.catering zu ausgefallen.  
 
Show - Cooking schafft die ideale Atmosphäre für de n kulinarischen Genuss auf 
höchster Ebene – für den Gaumen und die Augen. Die Kunst ist, alles auf die Minute 
genau und auf den Punkt gekocht zu servieren. Eine Kunst, die CLUB.catering täglich 
aufs Neue zelebriert.  
 
 

EXTRAS 
für Ihr maßgeschneidertes Event. 

 

Für ein perfektes Gelingen eines Jeden Events ist v orrausschauende Organisation 

wesentlich. Um Ihnen das Gefühl der absoluten Siche rheit zu geben, bietet 

CLUB.catering Ihnen höchste Professionalität in Ser vice und Realisierung. 

 

 

CLUB.catering  
in Fullservice, Maßarbeit für Ihre Gäste. 

 

Sie suchen für Ihr Event einen exklusiven Ort? Gern e empfehlen wir Ihnen Locations, 

die wir – persönlich für etwas ganz besonderes halt en.  

 
 
 
 
 
Seite 3 
 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

AGENDA 

für einen schnellen, aber vor allem übersichtlichen  Einblick. 

 
 

* GETRÄNKE 
* COCKTAILS & LONGDRINKS 
* FINGERFOOD 
* FINGERFOOD – SÜSS 
* KNABBERGEBÄCK – SNACKS 
* MITARBEITER – PERSONAL 
* DESIGN & PERFORMANCE 
* BESTELLFORMULAR 
* AUFTRAGSBESTÄTIGUNG 
* ALLGEMEINE GESCHÄFTSBEDINUNGEN 

 
 
Die folgenden Seiten sind kreative Vorschlage von u nserer Eventabteilung, welche Sie 
anregen sollen um Ihren Event zu einem unvergleichl ichem aber vor allem 
Unvergesslichen Fest zu machen. 
 
Sollten Sie extravagante Wünsche haben, welche Sie nicht in unserer Cateringmappe 
angeführt sehen, können Sie uns diese gerne mitteil en. Wir werden für Sie ein 
„maßgeschneiderte Konzept“ erarbeiten um Ihren Wüns chen und Anforderungen 
nicht nur gerecht zu werden, sondern diese zu übert reffen. 
 
 

WÄHLEN 

Sie aus unserm reichhaltig kreativen Angebot. 
 
Genießen Sie unsere lukullischen Häppchen, Fingerfo od oder süße Kreationen, von 
unserem Küchenteam speziell für Sie zusammengestell t und lassen Sie sich von 
professioneller Hand verwöhnen.    
 
Wählen Sie bitte aus den nachfolgenden Getränke- un d Speisenzusammenstellung 
Ihre Wünsche und teilen Sie uns Ihre Wahl einfach p er Bestellformular (am Ende 
angehängt) einfach mit.  
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Alle Getränke werden in gekühltem Zustand (außer Ro twein) und in Kommission 
geliefert, das heißt es werden nur verbrauchte bzw.  angefangene Flaschen und 
Fässer verrechnet. 
 

APERITIV I EMPFANG: 
 Prosecco Brioso 0,75 lt € 15,50 
 Schlumberger Sparkling 0,75 lt € 25,00 
 Bowle 1,00 lt € 16,50 
 

WEISSWEIN: 
 Grüner Veltliner „Bankett“ 2010 
 Weingut Bründlmayer 0,75 lt € 8,50 
 
 Chardonnay 2010 
 Weingut Esterhazy  0,75 lt € 16,50 
 

ROTWEIN: 
 Zweigelt 2010 
 Weingut Polczer 0,75 lt € 9,50 
 
 Blaufränkisch 2010  
 Weingut Esterhazy 0,75 lt € 17,50 
 

ÖSTERREICHISCHES BIER: 
 aus dem Fass 
 Zipfer Pils    25 lt € 71,50 
  
 aus der Flasche 
 Zipfer Pils 0,33 lt € 2,10 
 Clausthaler extraherb (alkoholfrei) 0,33 lt € 2,20 
 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE: 
 Mineralwasser (still, prickelnd)  0,75 lt € 1,90 
 Coca Cola, Coca Cola light 1,00 lt € 3,10 
 Orangensaft  1,00 lt € 3,20 
 Apfelsaft 1,00 lt € 3,20 
 

CONFERENCE GETRÄNKE: 
 Mineralwasser (still, prickelnd)  0,25 lt € 1,10 
 Coca Cola, Coca Cola light 0,20 lt € 1,50 
 Orange-, Apfel-, Marille-, Erdbeer-, Vitaminsaft 0 ,20 lt € 1,50 
 Red Bull oder Red Bull Sugarfree 0,20 lt € 1,90 
 
 
Bitte beachten Sie unsere Mindest- Bestelleinheiten ,  von 6 Stück pro 1L  Sorte & 
20 Stück pro 0,20L bzw. 0,25L  Sorte, bei den Flasc hen. 
Das Bierfass/ die Fässer sind als Ganzes zu beziehe n. Angebrochene Flaschen oder 
Fässer sind als verbraucht zu bewerten und werden a ls solche in Rechnung gestellt.  
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Alles was Sie für gelungene Cocktails benötigen, br ingen wir Ihnen „Zu Tisch“ oder 
„Zur Bar“. Gerne verwöhnen wir Sie mit unseren folg enden Kreationen: 
 
 

PRE I AFTER DINNER COCKTAILS: Preis pro Cocktail € 5,80  
  
 Caipirinha 
 Limetten I brauner Rohrzucker I Lime juice I Cacha ca 
 
 ***** 
 
 Mojito 
 Havanna Rum I Soda I Lime juice I brauner Zucker I  Minze 
 
 ***** 
 
 Strawberry Margherita 
 Tequilla I Erdbeeren I Läuterzucker I Zitrone 
  
 ***** 
 
 Virgin Strawberry 
 Erdbeersirup I Erdbeeren I Lime juice I Ananassaft  
 
 
 
 

LONGDRINKS: Preis pro Drink € 4,90  
  
 Whiskey Cola 
  
 ***** 
 
 Gin Tonic I  Gin Lemon  I  Gin RED 
 
 ***** 
 
 Wodka Lemon  I  Wodka Bull  I  Wodka RED 
 
 ***** 
 
 Aperol sprizz 
 
 ***** 
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Wir freuen uns Sie mit innovativen „Häppchen“, welc he Sie problemlos im Stehen 

genießen können, verwöhnen zu dürfen. Bitte wählen Sie nachfolgend aus unserer 

Vielzahl an Variationen: 

 

 

 

 

 

GEFÜLLTE TRAMEZZINI Preis pro Stück € 1,90  
 Eieraufstrich, Brunnenkresse und schwarzem Pfeffer 
 Prosciutto San Daniele mit Parmesanraspeln 
 Mortadela mit Rucola und Ei 
 Umbrische Salami mit marinierten Paprika 
 Thunfischaufstrich mit schwarzen Oliven 
 Tomaten- Mozzarella & Pesto 
 Ricotta mit Blattspinat 
 
 

RUSTIKALE LANDBROTSCHNITTEN Preis pro Stück € 2,00 
(halbierte Schwarzbrotschnitten belegt mit wahlweis e…)  
 Verhackertes mit Zwiebel Julienne 
 Fein geschnittener Schinkenspeck mit Ölpfefferoni 
 Beinschinken mit Kräutergervais & Gewürzgurkerl 
 Kräuteraufstrich mit frischer Brunnenkresse 
 Zigeuneraufstrich fein garniert 
 Wiener Kümmelbraten mit Ölpfefferoni 
  
  

CROSTINIVARIATIONEN Preis pro Stück € 2,40  
 Pilzfarce fein garniert mit frischen Kräutern 
 Würziges Tomatenconcassé mit Garnierung 
 Schafkäse mit Rohschinkenmantel und Kräutern 
 Lavendelschinken mit Balsamico- Perlzwiebeln 
 Gegrillte Auberginen und Zucchini 
 Geräucherte Forelle mit Äpfel 
  
 

GEFÜLLTES JOURGEBÄCK Preis pro Stück € 2,00  
 Wachauer Schinken mit Kren und Sesamweckerl 
 Ungarische Salami mit Gurkerl im Laugenweckerl 
 Räucherlachs mit Oberskren im Kornweckerl 
 Graved Lachs mit Senf-Dillsauce im Joursemmerl 
 Hühnerbrüstchen mit Pesto im Mohnweckerl 
 Brie mit Weintraube im Vollkornweckerl 
 Edamer mit Kräuteraufstrich im Salzstangerl 
  
 

BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTBESTELLMENGE VON 10 STÜCK PRO SORTE. 
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              Kalte Snacks 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

BELEGTE FINGERSANDWICHES Preis pro Stück € 2,10  
 Parma Schinken mit Lollo Verde und Grana 
 Serrano Schinken mit Melonenperlen 
 Cocktailcrevetten in Dillrahm mariniert 
 Graved Lachs mit Senf Dillmousse 
 Heimischer Weichkäse mit frischen Früchten 
 Heurigenaufstrich mit frischer Kresse 
 

 

CANAPÉS DE LUXE Preis pro Stück € 2,40  
 Vulkanoschinken mit Zuckermelone 
 Kleine Lachsrose auf Gurkenscheibe 
 Brie im Aschemantel mit frischen Kräutern 
 Dolce Latte auf Nussbrot 
 Forellenmousse auf Gervaiscreme 
 Italienische Salami mit Kapernbeeren am Stiel 
 Wacholderschinken auf Kürbisbaguette 
  
 

CANAPÉS VOM FEINSTEN Preis pro Stück € 2,60  
 Roastbeef mit Sauce Remoulade 
 Vitello-Tonnato – Feines Kalbfleisch mit Thunfisch creme 
 Beef-Tartar auf knusprigem Toasteck 
 Ketakaviar mit Wachtelei & Brunnenkresse 
 Jakobsmuschel mit Avocadocreme 
 Zeigenfrischkäse mit Pesto 
 Gorgonzola mit Wachtelei & Kerbel 
 
 

AUSWAHL AN VITALEN ECKEN Preis pro Stück € 2,40  
(Schwarzbrotecken gefüllt mit wahlweise…)  
 Kürbisaufstrich mit gerösteten Kernen 
 Ricotta und Blattspinat 
 Putenschinken mit Sojasprossen 
 Hummus, Gurken und Tomaten 
 Gemüse-Champignonaufstrich  
 Gebratener Tofu mit Salat 
 

 

FEINE MINI - KÄSESTICKS Preis pro Stück € 1,60  
 Schafkäse mit grünen und schwarzen Oliven 
 Mozzarellabällchen mit Kirschtomaten 
 Weinkäse mit hellen und dunklen Trauben 
 Heimischer Weichkäse mit Nüssen 
 
 
BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTBESTELLMENGE VON 10 STÜCK PRO SORTE. 
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AUSWAHL AN APPETIZERSPIESSCHEN Preis pro Stück € 2,20  
 Thunfisch Mahi Mahi süß-sauer 
 Kleiner gebackener Rucolaknödel 
 Rinderfilet mit Soja und Paprika 
 Lachs mit Melone und Chillischote 
 Datteln im gebratenen Schinkenmantel 
 Melone im Prosciuttomantel 
 Garnele mit karamellisierter Karotte und Wasabi 
 
 

VARIATIONEN IM COCKTAILGLAS Preis pro Stück € 2,60  
 Kleiner würziger Kalbsbackerlsalat mit Trüffel  
 Kleine Anti-Pasti Variation mit knusprigen Prosciu tto Chips 
 Gefüllte Beefbällchen auf Pilzragout und gelbem Pa prikamousse 
 Kleiner Pilzcocktail mit Beinschinken und gerissen em Kren 
  

Dazu reichen wir eine feine Auswahl an frischen Jou r- Ciabatta  
 
 

SALATE IM COCKTAILGLAS Preis pro Stück € 2,80  
 Mediterraner Salat mit Bällchen vom Ziegenkäse 
 Büffelmozzarella mit gelben und roten Kirschtomaten  dazu Basilikum 
 Salat Nicoice mit gegrilltem Thunfisch 
 Ceaser´s Salad mit gegrilltem Hühnerbrüstchen 
 Kleiner Griechischer Bauernsalat mit Schafkäse und  Oliven 
   

Dazu reichen wir eine feine Auswahl an frischen Jou r- Ciabatta  
 
 

LÖFFELGOURMANDISES Preis pro Stück € 2,20  
 Tartar vom Thunfisch auf geeistem Erbsenpüree 
 Frittierte Gemüsepraline auf Ricotta 
 Tafelspitzhütchen mit Kürbiskernöl und Vogerlsalat  
 Würziges Beef Tartar auf getoastetem Eck 
 Rinderfilet auf Rucolapesto mit Granascheiben 
 Marinierte Crevetten auf feinem Gemüse 
 Gemüse Quiche Lorraine – klassisch 
   

Dazu reichen wir eine feine Auswahl an frischen Jou r- Ciabatta  
 
 

FRISCHES ROHKOSTGEMÜSE Preis pro Stück € 1,60  
 Karotten, Sellerie, Paprika, Rettich, Kohlrabi, Rad ieschen, Gurken 
 Dipsaucen saisonal abgestimmt 
 
 
 
 
 
 
BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTBESTELLMENGE VON 10 STÜCK PRO SORTE. 
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KNABBERGEBÄCK 
 Cashew-Kerne 350g € 14,50 
 Wasabi Nüsse 500g €   8,50 
 Grissini 350g €   5,40 
 Pistazien gesalzen 300g € 12,50 
 Soletti 250g €   3,00 
 Erdnüsse, gesalzen 1000g €   8,50 
 Chips gesalzen 175g €   3,00 
 Cantuccini (Italienisches Mandelgebäck) 500g € 16, 00 
 Manner- Schnitte 75g €   1,20 
 Diverse Schokoladeriegel Stück €   1,20 
 
 

 

 

 
RUSTIKALE HOT SNACKS Preis pro Stück € 2,60  
 Kleine Wiener Schnitzerl vom Schwein in Knusperpana de 
 Cordon Bleu Röllchen mit Kartoffelsalat 
 Kleiner gratinierter Kipferlkartoffel mit Speck od er Lachs 
 Mini- Faschierte Laibchen mit Zwiebelsenf 
 
 

HOT SNACKS VOM FEINSTEN Preis pro Stück € 2,70  
 Gratinierte, gefüllte Tomate mit Kräutern verfeiner t 
 Garnelen im Tempurateig mit Dipsaucen 
 Hühnerbruststreifen in der Sesampanade 
 Gebackene Mozzarellasticks mit Tomaten- Basilikums auce 
 Crépes mit Füllungen (Lachs, Huhn, Rind, Gemüse…)  
 

 
HOT SNACKS DE LUXE Preis pro Stück € 2,80  
 Teppanyakispießchen vom Hund und Rind 
 Garnele im Reisblatt mit Chilidip 
 Gebratene Jakobsmuscheln am Spieß 
 Mailänder Cordon Bleu mit Salbei und Prosciutto 
 Kleine Frühlingsrollen (Gemüse oder Fleisch) mit p ikantem Dip 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTBESTELLMENGE VON 10 STÜCK PRO SORTE. 
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              Feine Hot- Snacks 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
WIENER SPEZIALITÄTEN Preis pro Stück € 2,10  
 Kleines feines österreichisches Strudel-Potpourri 
 Blechkuchen geschnitten (je nach Saison) 
 Kleine Wiener Sacherwürfel 
 Feine „Alt Wien“ Cremeschnitte 
 Potpourri an klassischen Torten 
 Handgerührter Marmorgugelhupf mit Zucker 
 Kleine-feine Cocktailkrapfen 
 

 

PETIT FOURS VOM FEINSTEN Preis pro Stück € 2,20  
 Potpourri an feinen Petit Fours 
 Jourplunder fein gefüllt nach Wahl 
 Früchtespießchen in heller und dunkler Schokolade 
 Verschieden gefüllte Muffins 
 Kleine feine Donuts in diversen Sorten 
 Gefüllte Biskuitroulladen 
 Kleine Früchtetörtchen nach Saison 
 Wiener Schaumröllchen mit Glasur  
 Auswahl an Marzipanstangen 
  
 

SÜSSES DE LUXE IM COCKTAILGLAS Preis pro Stück € 2,40  
 Italienisches Tiramisu mit Kakaostaub 
 Kleine Panna Cotta Törtchen auf Früchtegeheimnis 
 Triologie vom edlen Schokoladenmousse mit Beeren 
 Weiße Kaffeecreme auf marinierten Zwetschken 
 Erfrischender Mascarponeschaum mit Mango & Passion sfrucht 
 Vanillemousse mit Himbeerromanoff 
 Saisonaler Fruchtsalat mit Kirschwasser parfümiert    
 
 

FRISCHER OBSTKORB Preis pro Stück € 1,40  
 mit Früchten rund um den Naschmarkt, je nach Saison  
 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTBESTELLMENGE VON 10 STÜCK PRO SORTE. 
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DAS EQUIPMENT: 
pro Stück verrechnen wir einen Tarif wie folgt:   

� � � �
Nespresso- Kaffeemaschine  € 98,00 

   Nespresso Kapseln  20 Stück € 20,00 
   Bohnen Kaffee   1kg  € 31,00 
   Thermoskannen-Kaffee 1L  € 12,00 

Kaffeeobers-Box 50 Stück € 12,00 
Vollmilch  1L  €   2,50 
Zuckersäckchen / Logo 1.000 Stück € 45,00 
Wasserkocher  1 Stück  € 20,00 
Korkenzieher  1 Stück  €   5,00 
Papierservietten/Logo 250 Stück € 12,50 
Messer oder Gabel 1 Stück  €   0,60 
Eiswürfel  1 kg  €   2,50 
Würstelkocher  1 Stück  € 30,00 
Bierbar/ klein 1m 1 Stück  €          250,00 
Wasserspender  1 Stück  €  70,50 
Wasser- Gallone  1x 18,9L  €  13,50 
 
      

 

DAS GESCHIRR: 
pro Stück verrechnen wir einen Tarif wie folgt: 
 

Kaffeeset- komplett 1 Stück  € 1,50 
   (bestehend aus 1 Tasse, 1 Unterteller, 1 Löffel)  
   Obers Kännchen 1 Stück  € 0,80 
   Thermoskanne- leer 1Stück  € 9,50 

AF- Glas 0,20l  1 Stück  € 0,90 
Bierglas 0,3l  1 Stück  € 0,90 
Weinglas- Universal 1 Stück  € 0,90 
Sektglas   1 Stück  € 0,90 
 
Einwegbecher  100 Stück €          12,50 
 
Porzelanteller (Uni) 1 Stück  € 0,90 

 

 

Bitte beachten Sie dass die Mengen nur in den angeg ebenen Einheitsgrößen bestellt 

werden können. Retourware ist angefangene Ware und wird Ihnen zur Gänze in 

Rechnung gestellt.  
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DAS MOBILIAR: 
für eine Oase der Ruhe und Entspannung. 

 

Gerne kümmern wir uns auch um das Mobiliar für Ihre  Veranstaltung.  

Anbei finden Sie einen Auszug aus unserem Mietmobil iar.  

 

STEHTISCHE/BARHOCKER: 
um mehr Platz für Ihre Gäste schaffen zu können.  

 

Runde Stehtische   
Runde Stehtische mit einem Ø von 80 cm Preis pro Stehtisch € 15,00  

 

Stehtische mit Hussen  
Runde Stehtische mit einem Ø von 80 cm, die mit Hus sen (weiß, rot, blau, schwarz, 

silber) überzogen werden können. Auf Wunsch können diese auch mit LED 

unterleuchtet werden.  

                                                 Preis pro Stehtisch mit LED-Beleuchtung       auf Anf rage  
 

DIE TISCHWÄSCHE: 

um alles noch imposanter wirken zu lassen .  
 

Tischtuch rund/weiß, 280 cm  Preis pro Tischtuch € 6,50 

Überdecker 140 * 140 cm  Preis pro Tischtuch €  2,00 

Überdecker 140 * 180 cm  Preis pro Tischtuch €  3,00 

Überdecker 140 * 230 cm  Preis pro Tischtuch € 4,00  

Stehtischhussen weiß  Preis pro Tischhusse  € 12,00 

Mundserviette  Preis pro Serviette  € 1,00 

Buffetstoff weiß  Preis pro lfm   € 8,00 

 

Gerne organisieren wir gegen Verrechnung Blumen und  Dekorationsmaterial für 

Tische und Räume in den von Ihnen gewünschten Farbe n. Das Buffet ist mit einer 

Grunddekoration ausgestattet, die im Preis bereits inkludiert ist. Bei speziellen 

Dekorationswünschen am Buffet werden diese ebenfall s in Rechnung gestellt. 

 

LAGERUNG & TRANSPORT: 
damit alles am richtigen Platz, zur richtigen Zeit ist.  
 

Um Ihre, von uns bezogene Ware Logistisch transport ieren, sowie fachgerecht Lagern 

zu können erlauben wir uns eine Pauschale in Rechnu ng zu stellen. Der Wert dieser 

hängt von Ihrer Individuellen Bestellung ab.   

 

Seite 13 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
DAS PERSONAL: 
um Ihren Event die professionelle Note zu verleihen .  

 
Um einen reibungslosen Ablauf Ihrer Veranstaltung g ewährleisten zu können, 

garantieren wir Ihnen speziell trainierte, Ausgebil dete und Erfahrene Mitarbeiter von 

CLUB.catering. Sollten Sie Personal für Ihren Stand  benötigen erlauben wir und 

folgende Tarife pro Person zu verrechnen.  

 
Wir rechnen Stundenweise ab, wobei der Stundensatz für Veranstaltungsleiter  

bei  € 35,00 netto  liegt. 

 

Wir rechnen Stundenweise ab, wobei der Stundensatz für Service-Supervisor  

bei  € 30,00 netto  liegt. 

 

Wir rechnen Stundenweise ab, wobei der Stundensatz für Service-Mitarbeiter  

bei  € 24,00 netto  liegt. 

 

Wir rechnen Stundenweise ab, wobei der Stundensatz für Stewards 

bei  € 22,00 netto  liegt. 

 

Wir rechnen Stundenweise ab, wobei der Stundensatz für einen Koch 

bei  € 29,00 netto  liegt. 

 

Kosten für die Wegezeiten entstehen keine. 

 

Der angegebene Stundensatz versteht sich pro Mitarb eiter ohne Vor- und 

Nachbereitungszeit. 

 

 

DIE STANDANLIEFERUNG: 
für Ihren perfekten, maßgeschneiderten Messe I Kong ress Auftritt. 

 

Ihre gewünschten und georderten Artikel werden wir in gekühlten und fachgerechten 

Einheitsmengen an Ihren Stand liefern. Bitte seien Sie Informiert das unser Personal nur 

für die An,- Nach- und Ablieferung vor Ort für Sie zuständig ist.  

Sollten Sie Ihre Ware eingeräumt haben wollen erlau ben wir uns die Angebots-. 

aktuellen Stundentarife zu verrechnen.  

 

Des Weiteren verrechnen wir Ihnen lediglich 3 Stund en pro An-, Nach & Ablieferung 

für Ihre Bestellung pro Tag an Ihren Stand.  
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Bestellungen bitten wir Sie bis 1 Woche vor offizie llen Messebeginn zu tätigen.  

Alle Preise verstehen sich in Euro/netto, exklusive  gesetzlicher Umsatzsteuer.  

 
Fax- Bestellung bitte senden an: +43 (0) 1 931020/7491  
E- Mail- Bestellung bitte senden an: messe@clubcatering.at   
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

DIE UNTERZEICHNUNG DER BESTELLFORMULARE SOWIE DER FOLGEND 

AUSGEFÜLLTEN BLÄTTER GILT ALS AUFTRAGSBESTÄTIGUNG.  
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FIRMA:____________________    SACHBEARBEITER:____________________ 
 
 
ADRESSE:__________________    PLZ, STADT,LAND:____________________ 
 
 
E-MAIL:____________________    TELEFON,MOBIL:_____________________ 
 
 
STANDNUMMER:____________    KONTAKT VOR ORT:__________________ 
 
 
RECHNUNGSANSCHRIFT: 
 
FIRMA:________________________________________________________________________________ 
 
 
ADRESSE:______________________________________________________________________________ 
 
 
 
FRIMENGÜLTIGER STEMPEL:_______________________________________________________________ 
 
 
 
RECHTSVERBINDLICHE UNTERSCHRIFT DES AUFTRAGGEBERS:________________________________ 
 
NAME IN BLOCKSCHRIFT:_________________________________________________________________ 
        
�
�
ORT, DATUM:____________________________________________________________________________
  



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

KNABBERGEBÄCK  
    
Cashew-Kerne  350g € 14,50 __________ 
Wasabi Nüsse  500g €   8,50 __________  
Grissini  350g €   5,40 __________  
Pistazien, gesalzen  300g € 12,50 __________  
Soletti  250g €   3,00 __________  
Erdnüsse, gesalzen             1000g €   8,50 __________  
Chips  175g €   3,00 __________  
Cantuccini  500g € 16,00 __________ 
Mannerschnitten    75g €   1,20 __________  
Diverse Schokoladenriegel     pro Stück €   1,20 __ ________  
 
 

GEFÜLLTE TRAMEZZINIECKEN  
    
Eieraufstrich  1 Stk. € 1,90 __________ 
Prosciutto San Daniele  1 Stk. € 1,90 __________   
Mortadella & Rucola  1 Stk. € 1,90 __________  
Umbrische Salami  1 Stk. € 1,90 __________  
Thunfischaufstrich  1 Stk. € 1,90 __________   
Tomaten-Mozzarella  1 Stk. € 1,90 __________ 
Ricotta & Spinat  1 Stk. € 1,90 __________   
 
 

GEFÜLLTES JOURGEBÄCK 
 
Wachauerschinken  1 Stk. € 2,00 __________ 
Ungarische Salami  1 Stk. € 2,00 __________ 
Räucherlachs  1 Stk. € 2,00 __________ 
Graved Lachs  1 Stk. € 2,00 __________ 
Hühnerbrüstchen  1 Stk. € 2,00 __________ 
Brie & Traube  1 Stk. € 2,00 __________ 
Edamer & Kräuter  1 Stk. € 2,00 __________ 
 
 
 
 
BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTBESTELLMENGE VON 10 STÜCK PRO SORTE. 
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FIRMA:____________________    LIEFERDATUM:____________________ 
 
STANDNUMMER:___________    HALLE:___________________________ 
 
LIEFERUNG von: ___________    bis:______________________________ 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

BELEGTE FINGERSANDWICH  
 
Parma Schinken  1 Stk. € 2,00 __________   
Serrano Schinken  1 Stk. € 2,00 __________ 
Dillrahm Crevetten  1 Stk. € 2,00 __________   
Graved Lachs  1 Stk. € 2,00 __________   
Heimischer Weichkäse  1 Stk. € 2,00 __________ 
Heurigenaufstrich  1 Stk. € 2,00 __________ 
 

BELEGTE LANDBROTSCHNITTEN 
 
Schinkenspeck  1 Stk. € 2,00 __________ 
Verhackertes  1 Stk. € 2,00 __________ 
Beinschinken  1 Stk. € 2,00 __________ 
Kümmelbraten  1 Stk. € 2,00 __________ 
Kräuteraufstrich      1 Stk.       € 2,00           __________ 
Zigeuneraufstrich     1 Stk.       € 2,00                        __________�
 

CROSTINIVARIATIONEN   
 
Schafkäse im Schinken  1 Stk. € 2,40 __________   
Tomatenconcassé  1 Stk. € 2,40 __________   
Lavendelschinken  1 Stk. € 2,40 __________  
Pilzfarce  1 Stk. € 2,40 __________   
Auberginen & Zucchini  1 Stk. € 2,40 __________  
Forelle & Apfel  1 Stk. € 2,20 __________ 
 

CANAPÉS DE LUXE  
    
Wacholderschinken  1 Stk. € 2,40 __________ 
Vulkanoschinken  1 Stk. € 2,40 __________ 
Lachsrose  1 Stk. € 2,40 __________ 
Brie im Aschemantel  1 Stk. € 2,40 __________ 
Dolce Latte auf Nuss  1 Stk. € 2,40 __________ 
Forellenmousse  1 Stk. € 2,40 __________ 
Italienische Salami  1 Stk. € 2,40 __________ 
 
 

BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTBESTELLMENGE VON 10 STÜCK PRO SORTE. 
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FIRMA:____________________    LIEFERDATUM:____________________ 
 
STANDNUMMER:___________    HALLE:___________________________ 
 
LIEFERUNG von: ___________    bis:______________________________ 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

CANAPÉS VOM FEINSTEN 
 
Roastbeef  1 Stk. € 2,60 __________ 
Vitello Tonnato  1 Stk. € 2,60 __________ 
Beef-Tartar  1 Stk. € 2,60 __________ 
Ketakaviar  1 Stk. € 2,60 __________ 
Jakobsmuschel  1 Stk. € 2,60 __________ 
Ziegenfrischkäse  1 Stk. € 2,60 __________ 
Gorgonzola  1 Stk. € 2,60 __________ 
 
 

VITALE SCHWARZBROTECKEN      
 
Kürbisaufstrich  1 Stk. € 2,40 __________  
Ricotta mit Blattspinat  1 Stk. € 2,40 __________   
Putenschinken  1 Stk. € 2,40 __________  
Hummus  1 Stk. € 2,40 __________ 
Gemüse-Champignon  1 Stk. € 2,40 __________   
Gebratener Tofu  1 Stk. € 2,40 __________ 
 
 

KLEINE FEINE KÄSESTICKS 
 
Schafkäse & Oliven  1 Stk. € 1,60 __________ 
Mozzarella & Tomaten  1 Stk. € 1,60 __________ 
Weinkäse & Trauben  1 Stk. € 1,60 __________ 
Weichkäse & Nüsse  1 Stk. € 1,60 __________ 
 
 

FRISCHES ROHKOSTGEMÜSE 
 
Gemischte Gemüse-Sticks mit dreierlei Dipsaucen   
  1 Portion  € 1,60 __________   
 
 
 
 

 

BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTBESTELLMENGE VON 10 STÜCK PRO SORTE. 
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FIRMA:____________________    LIEFERDATUM:____________________ 
 
STANDNUMMER:___________    HALLE:___________________________ 
 
LIEFERUNG von: ___________    bis:______________________________ 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

AUSWAHL AN APPETIZERSPIESSCHEN 
    
Thunfisch Mahi Mahi  1 Stk. € 2,20 __________  
Rucolaknödel  1 Stk. € 2,20 __________  
Rinderfilet Soja/Paprika  1 Stk. € 2,20 __________   
Lachs mit Melone  1 Stk. € 2,20 __________  
Dattel im Schinken  1 Stk. € 2,20 __________  
Melone im Prosciutto  1 Stk. € 2,20 __________   
Garnele mit Karotte  1 Stk. € 2,20 __________   
  
 

AUSWAHL AN LÖFFELGOURMANDISES 
 
Thunfischtartar  1 Stk. € 2,20 __________  
Beef-Tartar  1 Stk. € 2,20 __________ 
Gemüsepraline  1 Stk. € 2,20 __________  
Tafelspitzhütchen  1 Stk. € 2,20 __________ 
Rinderfilet auf Pesto  1 Stk. € 2,20 __________  
Crevetten auf Gemüse  1 Stk. € 2,20 __________ 
Gemüse Quiche  1 Stk. € 2,20 __________ 
 
 

AUSWAHL AN COCKTIALGLÄSER 
 
Anti Pasti Variation  1 Stk. € 2,60 __________ 
Beefbällchen  1 Stk. € 2,60 __________ 
Pilzcocktail  1 Stk. € 2,60 __________ 
Kalbsbäckchensalat  1 Stk. € 2,60 __________ 
 
 

SALATE IN COCKTAILGLÄSER 
 
Mediterraner Salat   1 Stk.  € 2,80 __________ 
Büffelmozzarella   1 Stk. € 2,80 __________ 
Salat „Niçoice”   1 Stk. € 2,80 __________ 
Caesar´s Salad  1 Stk. € 2,80 __________ 
Griechischer Salat  1 Stk. € 2,80 __________ 
 
BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTBESTELLMENGE VON 10 STÜCK PRO SORTE. 
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FIRMA:____________________    LIEFERDATUM:____________________ 
 
STANDNUMMER:___________    HALLE:___________________________ 
 
LIEFERUNG von: ___________    bis:______________________________ 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Rustikale Hot Snacks      
    
Wiener Schnitzel  1 Stk. € 2,60 __________ 
Cordon Bleu Röllchen  1 Stk. € 2,60 __________   
Gratinierte Kartoffel  1 Stk. € 2,60 __________  
Faschierte Laibchen  1 Stk. € 2,60 __________   
 
 

Hot Snacks    
 
Gefüllte Tomaten  1 Stk. € 2,60 __________   
Tempuragarnelen  1 Stk. € 2,60 __________   
Hühnerbruststreifen  1 Stk. € 2,60 __________   
Mozarellasticks   1 Stk. € 2,60 __________ 
Crépes   1 Stk. € 2,60 __________ 
 
 

Hot Snacks VOM FEINSTEN 
 
Teppanyakispießchen  1 Stk. € 2,80 __________ 
Garnele im Reisblatt  1 Stk. € 2,80 __________ 
Gebratene Jakobsmuschel 1 Stk. € 2,80 __________ 
Mailänder Cordon Bleu  1 Stk. € 2,80 __________ 
Kleine Frühlingsrollen  1 Stk. € 2,80 __________ 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTBESTELLMENGE VON 10 STÜCK PRO SORTE. 
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FIRMA:____________________    LIEFERDATUM:____________________ 
 
STANDNUMMER:___________    HALLE:___________________________ 
 
LIEFERUNG von: ___________    bis:______________________________ 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

WIENER SPEZIALITÄTTEN 
    
Strudel-Potpourri  1 Stk. € 2,10 __________ 
Fruchtschnitten  1 Stk. € 2,10 __________  
Sacherwürfel  1 Stk. € 2,10 __________  
Cremeschnitten-Potpourri  1 Stk. € 2,10 __________  
Torten-Potpourri  1 Stk. € 2,10 __________  
Marmorgugelhupf  1 Stk. € 2,10 __________  
Cocktailkrapfen  1 Stk. € 2,10 __________  
 
 

SÜSSES VOM FEINSTEN 
 
Schoko-Früchtespießchen  1 Stk. € 2,20 __________   
Gemischtes Jourplunder  1 Stk. € 2,20 __________   
Muffins  1 Stk. € 2,20 __________   
Biskuitrouladen  1 Stk. € 2,20 __________   
Früchtetörtchen  1 Stk. € 2,20 __________   
Schaumröllchen  1 Stk. € 2,20 __________   
Petit Fours  1 Stk. € 2,20 __________ 
Marzipanstange  1 Stk. € 2,20 __________ 
 
 

SÜSSE GLASCOCKTAILS 
 
Tiramisu  1 Stk. € 2,40 __________ 
Panna Cotta  1 Stk. € 2,40 __________ 
Schokoladen-Mousse  1 Stk. € 2,40 __________ 
Weiße Kaffeecreme  1 Stk. € 2,40 __________ 
Mascarponeschaum  1 Stk. € 2,40 __________ 
Vanille-Mousse  1 Stk. € 2,40 __________ 
Fruchtsalat  1 Stk. € 2,40 __________ 
 
 

FRISCHES HANDOBST 
 
Saisonales Obst  1 Stk. € 1,20 __________ 
 
BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTBESTELLMENGE VON 10 STÜCK PRO SORTE. 
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FIRMA:____________________    LIEFERDATUM:____________________ 
 
STANDNUMMER:___________    HALLE:___________________________ 
 
LIEFERUNG von: ___________    bis:______________________________ 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE 
 
BANKETT FLASCHEN 
Mineralwasser prickelnd  1,00 lt. € 1,90 __________  
Mineralwasser still  1,00 lt. € 1,90 __________ 
Apfel- oder Orangensaft  1,00 lt. € 3,20 __________  
Mulitvitaminsaft  1,00 lt. € 3,20 __________ 
Coca Cola oder Cola light 1,00 lt. € 3,10 _________ _ 
 
CONFERENCE FLASCHEN 
Mineralwasser prickelnd  0,25 lt. € 1,10 __________  
Mineralwasser still  0,25 lt. € 1,10 __________ 
Apfel- oder Orangensaft  0,20 lt. € 1,50 __________  
Pago Säfte (div. Sorte)  0,20 lt. € 1,50 __________  
Coca Cola oder Cola light 0,20 lt. € 1,50 _________ _ 
Red Bull oder Sugarfree  0,20 lt. € 1,90 __________ 
 

ALKOHOLISCHE GETRÄNKE 
 
SCHAUMWEIN   
Schlumberger  0,75 lt. € 25,00 __________  
Prosecco  0,75 lt. € 18,00 __________   
Bowle (nach Saison)  0,75 lt. € 19,00 __________   
 
WEISSWEIN      
Grüner Veltliner  0,75 lt. € 15,50 __________  
Welschriesling  0,75 lt. € 15,50 __________   
      
ROTWEIN       
Zweigelt  0,75 lt. € 16,00 __________  
Blaufränkisch  0,75 lt. € 17,50 __________   
      
BIER      
Aus dem Fass      
Zipfer Pils  25 lt. € 71,50 __________  
Aus der Flasche      
Zipfer Helles  0,33 lt. €   2,10 __________  
Schlossgold (alkoholfrei)  0,33 lt. €   2,20 ______ ____ 
  
SCHWUND UND BRUCH SIND IM GRUNDPREIS NICHT INKLUDIERT! 
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FIRMA:____________________    LIEFERDATUM:____________________ 
 
STANDNUMMER:___________    HALLE:___________________________ 
 
LIEFERUNG von: ___________    bis:______________________________ 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

EQUIPMENT & GLÄSER 
 
Kaffeegarnitur       1 Stk./Tag                            €   1,50 __________ 
Oberskännchen 1 Stk./Tag  €   0,75 __________ 
Thermoskanne  1 Stk./Tag   €   9,50 __________ 
 
Wasserglas 1 Stk./Tag  €   0,90 __________  
Bierglas  1 Stk./Tag  €   0,90 __________  
Weinglas 1 Stk./Tag  €   0,90 __________  
Sektglas 1 Stk./Tag  €   0,90 __________  
Einwegbecher Box á 100 Stk.                            € 12,50                                 __________   
Besteck 1 Stk./Tag €   0,60 __________ 
Porzellanteller 1 Stk./Tag  €   0,60 __________  
 
 

EQUIPMENT - ZUBEHÖR KAFFEE & TEE 
   
Nespresso-Maschine                     pro Stück               € 98,00                                  __________ 
Nespresso Kapseln ( div. Sorten) 20 Stk. € 20,00 __ ________ 
Kaffee Bohnen ( Julius Meinl ) 1.000g € 25,00 _____ _____ 
Kaffee in Thermoskanne   1l € 12,00 __________ 
Kaffeeobers   1 Box á 200 Stk. € 12,00 __________ 
Milch  1l €   2,50 __________ 
Zuckersäckchen  1.000 Stk. € 45,00 __________ 
Wasserkocher  25 Stk. € 20,00 __________ 
 
 

EQUIPMENT – DIVERSES ZUBEHÖR 
 
Korkenzieher   pro Stk./Tag €   5,00 __________ 
Papierservietten  250 Stk. € 12,50 __________ 
Eiswürfel  5 kg €   2,50 __________ 
Würstelkocher  pro Stück  € 30,00 __________ 
Wasserspender  pro Stück  € 70,50 __________ 
Gallone (18,9l)  pro Stück  € 13,50 __________ 
 
 
 
SCHWUND UND BRUCH SIND IM GRUNDPREIS NICHT INKLUDIERT! 
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FIRMA:____________________    LIEFERDATUM:____________________ 
 
STANDNUMMER:___________    HALLE:___________________________ 
 
LIEFERUNG von: ___________    bis:______________________________ 
 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
TISCHWÄSCHE - EINZELN 
 
Ø 280 cm  1 Stk./Tag €   6,50 __________ 
140 x 140 cm  1 Stk./Tag €   2,00 __________ 
140 x 180 cm  1 Stk./Tag €   3,00 __________ 
140 x 230 cm  1 Stk./Tag €   4,00 __________ 
Stehtischhusse  1 Stk./Tag € 12,00 __________ 
Mundserviette  1 Stk./Tag €   1,00 __________ 
Buffetstoff  1 Lfm./Tag €   8,00 __________ 
 
 
BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTBESTELLMENGE VON 5 STÜCK PRO SORTE.  
 
 

PERSONAL FÜR IHREN STAND 
 
Veranstaltungsleiter  pro Stunde/Tag €  35,00 _____ _____ 
Service-Supervisor  pro Stunde/Tag €  30,00 _______ ___ 
Servicemitarbeiter  pro Stunde/Tag €  24,00 _______ ___ 
Koch- Küchensupervisor  pro Stunde/Tag €  29,00 ___ _______ 
Steward-Reinigung  pro Stunde/Tag €  22,00 ________ __ 
 
 
BITTE BEACHTEN SIE DIE MINDESTBESTELLMENGE VON 3 STUNDEN PRO STAFF. 
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FIRMA:____________________    LIEFERDATUM:____________________ 
 
STANDNUMMER:___________    HALLE:___________________________ 
 
LIEFERUNG von: ___________    bis:______________________________ 
 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Für alle nicht in diesem Angebot gesondert erwähnte n Punkte gelten die 

Allgemeinen Geschäftsbedingungen für Cateringverträ ge CLUB.catering, 

Kulinarik Gastronomie und Frischküche GmbH als vere inbart. Mit Ihrer 

Unterschrift bzw. schriftlichen Bestätigung des Ang ebotes werden diese 

ausdrücklich Bestandteil der Vereinbarung. 

 

Die Allgemeinen Geschäftsbedingungen für Cateringve rträge 

CLUB.catering, Kulinarik Gastronomie und Frischküch e GmbH, sind unter 

www.clubcatering.at einzusehen und werden Ihnen auf Verlangen 

vorgelegt. 

 

DIE VERRECHNUNG: 

 

Die Kosten sind teilweise Schätzungen und können be i einer Abweichung 

zusätzlicher Bestellungen vor Ort aliquote Änderung en verursachen.  

Alle notwendigen Abgaben, außer den dem Caterer zuz urechnenden 

Kosten (wie Mehrwertsteuer und Getränkesteuer) sind  vom Veranstalter zu 

bezahlen, sowie deren Genehmigungen einzuholen. 

 

CLUB.catering 

MESSE WIEN EXHIBITION & CONGRESS CENTER 
 
Trabrennstrasse 2, A – 1020 Wien 
Tel.: +43 (0) 1 931020/ 7490, Fax: +43 (0) 1 931020 /7491 
E-Mail: messe@clubcatering.at   
Internet: http://www.clubcatering.at    
 
Angaben gem. § 14 UGB: 
Kulinarik Gastronomie und Frischküche GmbH, Wien, F N 104525 p, 
Handelsgericht Wien 
 

CLUB.catering 

ZENTRALE WIEN 

 

Oberlaaer Straße 298, A-1230 Wien 

Tel.: +43 (0)50/876-2517, Fax: +43 (0)50/876-5522 

 

FB Nr. FN 104525p 

Firmenbuchgericht HG Wien, Sitz Wien 

UID Nr.: ATU 58366128 
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